Veganer Cheesecake

Miirbteig
200 g Mehl
100 g Zucker
100 g Vegane Margarine
1TL Backpulver
1TL Zitronensaft
3EL Wasser
Fiillung
500 g Veganes (Natur-) Joghurt
3EL Starke
50g Zucker
2EL Mandelmus
2TL Zitronensaft
1TL Vanillezucker
Beeren

Ablaufabschritte

TZ

wz

Information

Risten

Tortenspringform mit
Backpapier auskleiden

Mehl, Zucker, Backpulver vermischen, mit
Margarine abbroéseln, Zitronensaft und Wasser
hinzugeben und zu einem glatten Teig verkneten

Teig in Frischhaltefolie einwickeln und rasten lassen

20

Die Zutaten fiir die Fllle vermengen

Ruhrschissel
Backofen auf 180 °C vorheizen

Teig auf bemehlter Arbeitsflache ausrollen und in
die Tortenspringform bis zum Rand hinauf driicken.
Den Boden mit einer Gabel einstechen

Nudelholz

Im Backofen blindbacken

10

Flllung auf den Teig geben, frische Beeren
erganzen

Im Backofen backen
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Cheesecake auskiihlen lassen und in den
Kiihlschrank stellen

120

Tatigkeitszeit / Wartezeit

25

180




